


El Ayuntamiento de Tegueste junto a otros
colaboradores reedita por quinto año
consecutivo este programa de dinamización
en el medio rural. Se trata de una parte
esencial  de la estrategia emprendida por
el consistorio para el impulso y el fomento
del sector primario del municipio. Con
ello, se pone en valor el territorio
agroambiental de la Villa como medida de
reactivación socioeconómica.

En este programa se contemplan acciones vinculadas con la
naturaleza, la cultura, y la gastronomía, teniendo como puntos
de encuentro en el medio rural la Zona Comercial Abierta y
el Mercadillo del Agricultor y Artesano de Tegueste.

El lema de esta edición es Comprometidos con la Cultura
Gastronómica Local pretendiendo generar conciencia de
consumo de proximidad como medida sostenible para un
pueblo como Tegueste.

 Aquí se plasma la reafirmación de lo realizado en estos últimos
años, que junto a la Asociación de Empresarios (ASEVITE),
la Asociación Vitivinícola (AVITE) y la Asociación del Mercadillo
del municipio ha habido una labor de unidad y constancia de
cara a  conformar el producto enoturístico “Tegueste, Villa
entre Viñedos”, que pretende ofrecer tanto a la ciudadanía
como al turista una manera diferente de disfrutar de la isla, en
un pueblo que se define como cuna de las costumbres y las
tradiciones.

La Dirección Gastronómica del programa estará una vez más
en manos de D. Rogelio Quintero Montesdeoca y la Escuela
Taller Dinamizadora Enoturística de Tegueste - Tenerife llevará
la dirección vitivinícola.

Miércoles 31 de Marzo de 2010

Con una “Exhibición de Tapas” por parte de los diferentes
establecimientos participantes de esta ruta, arranca este mes de
actividades que en torno a la gastronomía local moviliza un territorio
vitivinícola.

Lugar: Casa Los Zamorano
Hora: 11:00 h
Entrada: Libre.

Durante todo el mes de Abril de 2010

Precio: Tapa + Vino 2,75 
Información: Consultar el folleto
específico o www.tegueste.es



Lunes 5 y 12 de Abril de 2010

El Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria y Avite se unen para
fomentar el consumo de vinos de Canarias a través de su promoción.
Se trata de una cata de vinos de dos horas y media de duración y en
la que estarán presentes algunas marcas de las diferentes Denominaciones
de Origen de la región.

Lugar: Casa Los Zamorano
Imparte: D. Pablo López Betancor - Enólogo
Horario: 18:00 h a 20:30h
Gratuito. Plazas limitadas, 15 plazas por sesión
Reservas: 922 150 473 ó 660 951 957

Miércoles 7 a Martes 13 de Abril de 2010

El Taller Municipal de Dibujo y Pintura de Tacoronte expone el
trabajo artístico desarrollado por su alumnado, compuesto por más
de una treintena de obras con motivos vitivinícolas en un marco
ideal.

Lugar: Casa Prebendado Pacheco
Horario: de 18:00h a 20:00 h, sábado y domingo de 11:00
h a 13:30 h
Entrada: Libre.

Miércoles 7 de Abril de 2010

Por primera vez en el municipio se sientan en torno a una mesa
personas con una dilatada vida en torno al trabajo de la viña y el vino
en Tegueste, trasladando al público presente al pasado, con la
transmisión de su sabiduría emanada desde la tierra.

Lugar: Patio de la Casa Prebendado Pacheco
Hora: 18:30 h
Entrada: Libre.

Jueves 8 de Abril de 2010

Tras la presentación a los medios de Abril, Mes del Vino en la Cámara
de Comercio, Industria y Navegación de Santa Cruz de Tenerife
tendrá lugar una exaltación de la Villa de Tegueste en el centro
neurálgico de la capital tinerfeña

Lugar: Plaza de La Candelaria
Horario: de 12:00 a 20:00 h



Sábado 10 de Abril de 2010

Muestra de los vinos artesanales de Tegueste acompañados de papas
con costillas preparadas por D. Tomás, tal y como nos tiene
acostumbrados en su emblemático bodegón de El Portezuelo.

Lugar: Mercadillo de Tegueste
Horario: 10:00 h a 14:00 h
Entrada: Libre.

Sábado 10 de Abril de 2010

La Calle Prebendado Pacheco se llenará de arte con una clase magistral
de pintura por parte del profesor del Taller Municipal de Dibujo y
Pintura  de Tacoronte D. Miguel Barquín.

Lugar: Zona Comercial Abierta
Horario: de 11:30 h a 13:00 h

Sábado 10 de Abril de 2010

El alumnado de la E.T. Dinamizadora Enoturística de Tegueste-
Tenerife oferta una excursión interpretada, pasando por lugares como
la Fuente de La Mocanera, La Orilla y La Degollada.

Lugar de partida: Plaza San Marcos
Horario: 16:30 h
Dificultad: Media - Alta.
Inscripción y reserva: en el Ayuntamiento 922 316 144/18
www.tegueste.es o en la Escuela Taller 922 544 503

Sábado 10 de Abril de 2010

En este singular establecimiento con forma de barco alegórico a
Tegueste tendrá lugar una cena especial con motivo al mes del vino
que no debe perderse.

Lugar: C/ Calvo Sotelo Junto a Casa del Prebendado
Pacheco (Plaza San Marcos)
Horario: 21:00 h
Precio: 20 
Reserva: 626 674 649

Miércoles 7, Jueves 8, Viernes 9, Lunes 12 y Martes 13 de Abril

Se trata de una oportunidad de conocer de la mano de los bodegueros
los vinos de la cosecha 2009 junto al alumnado de la E.T. Dinamizadora
Enoturística de Tegueste-Tenerife.



Lugar: Patio de la Casa Prebendado Pacheco
Entrada: Libre.

Presentaciones:
Día 7 de Abril: Vinos Monovarietales elaborados por la E.T.
Dinamizadora Enoturistica de Tegueste-Tenerife en
colaboración con la Asociación Vitivinícola de Tegueste (AVITE)
Hora: 20:00 h
Día 8 de Abril: BODEGA MARCELO
Hora: 18:30 h
Día 9 de Abril: BODEGA MARBA
Hora: 18:30 h
Día 12 de Abril: BODEGA LA ISLETA
Hora: 18:30 h
Día 13 de Abril: BODEGA EL LOMO
Hora: 18:30 h

Lunes 12, Martes 13 y Miércoles 14 de Abril de 2010

Consiste en una degustación itinerante de vinos elaborados por el
alumnado de la Escuela Taller Dinamizadora Enoturistica de Tegueste-
Tenerife ofrecido a un colectivo romero, que representa un símbolo
del municipio y es expresión viva de nuestras tradiciones. (Exclusivo
para los carreteros)

Reserva de visitas limitadas: 922 544 503 E.T. Dinamizadora
Enoturistica de Tegueste-Tenerife

Martes 13, Miércoles 14 y Lunes 19 de Abril de 2010

Eventos lúdicos donde un público reducido tendrá la oportunidad
de armonizar diferentes expresiones artísticas y exquisiteces con vinos
de Tegueste. El disfrute de la velada estará garantizado.

Lugar: Bodega Cueva El Infierno, C/ Subida Antonio
Viera 10, El Infierno

Inscripción y reservas: 639 067 629 y www.enotenerife.eu
Programa:
Día 13 de Abril
MARTES 13 CENA A LAS PUERTAS DEL INFIERNO
Hora: 21:00 h
Precio: 45 
Plazas Limitadas

Día 14 de Abril
TALLER DE CHOCOLATE Y VINO,
UN MARIDAJE PERFECTO
Imparte: D. Juan Enrique de Luis Bravo
Hora: 18:30 h
Precio: 30 
Plazas Limitadas



Día 19 de Abril
TALLER DE MARIDAJE ENTRE QUESOS Y VINOS
Imparte: Dña. Zebina Hernández Hernández
Hora: 18:30 h
Precio: 25 
Plazas Limitadas

Jueves 8 y 15 de Abril de 2010

En dos sesiones se tratarán temas muy interesantes como la cultura
enogastronómica en defensa de la biodiversidad agroalimentaria o la
evolución de la pequeñas bodegas teguesteras.

Lugar: Casa Los Zamorano
Programa:
Día 8 de Abril:
EL MOVIMIENTO “SLOW FOOD”
Imparte: D. Mariano Gómez Fernández, Presidente de Slow Food España.
Horario: 19:30 h
Entrada: Libre.
Día 15 de Abril:
CUEVA EL INFIERNO UN MODELO PARA TEGUESTE
Imparte: D. Daniel Viera – Enólogo de C.B. Bodega Cueva El
Infierno
Hora: 18:30 h
BODEGAS PEQUEÑAS GRANDES VINOS
Imparte: Dña. Desiré Santos – Propietaria y productora de Domaine
D´Aupilhac A.O.C.: Coteaux du Languedoc, Francia.
Hora: 20:00 h
Entrada: Libre.

Domingo 11 y Sábados 17 y 24 de Abril de 2010

En un espacio acondicionado para cocinar en el Mercadillo de Tegueste
se dan cita grandes profesionales de la cocina canaria, comprometidos
con “lo nuestro” que ponen en valor los productos hortofrutícolas
locales con sesiones de cocina en vivo.

Lugar: Mercadillo del Agricultor
Horario: 11:30 h
Entrada: Libre.

Sesiones:
Día 11 de Abril: Con D. Manu y D. Toto Regalado – Jefes de
Cocina del Restaurante La Retama
Protagonista: Los productos del mercado

Día 17 de Abril: D. Sttefan Baggerman – Cocinero
Protagonista: Los productos del mercado

Día 24 de Abril: Con D. Juan Carlos Clemente Cubas – Chef
Ejecutivo IBEROSTAR
Protagonista: Las legumbres



Viernes 16 de Abril de 2010

Un Curso Interdisciplinar de la Universidad de La Laguna sobre
enoturismo se acerca al municipio de Tegueste con dos interesantes
ponencias.

Lugar: Casa Los Zamorano
Entrada: Libre.

Programa:
ENOTURISMO, UN SECTOR EN AUGE
Imparte: Dña. Glória Vallés Saldanyá – Directora de Comunicación
Can Bonastre Wine Resort
Hora: 16:30 h
Entrada: Libre.
VINOS HISTÓRICOS, UNA HERRAMIENTA
PODEROSA DE ENOTURISMO
Imparte: D. Virgilio Loubreiro – Investigador del Instituto Superior
de Agronomía de la Universidad de Lisboa - Portugal
Hora: 18:30 h
Entrada: Libre

Viernes 16 de Abril de 2010

Lugar:  Teatro Municipal Príncipe Felipe (al finalizar Patio
de los Vinos en Casa Prebendado Pacheco)
Horario: 21:00 h
Entrada Libre.

Sábado 17 de Abril de 2010

Disfruta de una incursión por las medianías agrícolas más sorprendentes
de Tegueste, donde se entremezclan las viñas con los cultivos
hortofrutícolas locales.

Lugar de partida: Mercadillo del Agricultor
Horario: 9:00 h
Precio: 21  (incluye almuerzo)
Dificultad: baja
Inscripción y reserva: 639 067 629 y  www.enotenerife.eu

Domingo 18 de Abril de 2010

Encuentro con los medios de comunicación.

Lugar: Salida desde El Mercadillo de Tegueste
Horario: 10:30 h (Exclusivo para medios de comunicación)
Inscripción y reserva: 639 067 629 y  www.enotenerife.eu



Domingo 18 de Abril de 2010

Una ocasión única para deleitarse en familia y entre viñas de un menú
de verduras del Mercadillo del Agricultor de Tegueste y las “Carnes
del País”, en un marco excepcional y de la mano de un joven y
experimentado cocinero de Tegueste.

Cocinero: Bernard Baggerman Rodríguez
Lugar: Bodega El Lomo, Crta El Lomo 18
Horario: 14:00 h
Precio: 12 
Inscripción y reserva: con la Asociación del Mercadillo de Tegueste
922 542 305 (sábados y domingos en horas de mañana), Bodega
El Lomo 922 545 254

Domingo 18 de Abril de 2010

Un año más, el incomparable marco de los viñedos y la campiña de
Tegueste junto a un interesante recital  volverán a sorprender al
público asistente.

Lugar: Finca Valle Molina de Bodegas Marba. (entrada
por el Calvario en El Socorro)
Horario: 12:00 h
Agrupación musical: Cuarteto Piazzolla
Repertorio: consultar folleto específico o www.tegueste.es
Entrada: Libre.

Sábado 17 y Domingo 18 de 2010

La Asociación del Mercado del Agricultor y Artesano de Tegueste
promueve esta feria como en años anteriores, dándose cita artesanos
de múltiples labores de la región.

Lugar: Mercadillo del Agricultor
Horario: 9:00 h a 14:00 h

Lunes 19 de Abril de 2010

Se trata de un juego para escolares de 5º y 6º de primaria. Los niños
y niñas participantes irán conociendo los iconos representativos del
pueblo de una manera divertida y acompañados por los alumnos y
profesores de la Escuela Taller Dinamizadora Enoturística de Tegueste-
Tenerife. (Exclusivo para escolares)

Con Colegio Melchior Núñez

Martes 20 y Jueves 22 de Abril de 2010

El Consejo Regulador de la Denominación de Origen Tacoronte –



Acentejo extiende su programa formativo hasta Tegueste, estableciendo
sesiones en varias bodegas del municipio.

Inscripción y reserva: en 922 560 107 y www.tacovin.com

Programa:
Día 20 de Abril
MONOGRAFICOS DE VINOS CON BARRICA
Imparte: Técnico del Consejo Regulador
Lugar: Bodega Marba Crta. del Socorro, 253 El Portezuelo
Hora: 17:00 h
Precio: 25 
Plazas Limitadas

Día 22 de Abril
JORNADA DE INTRODUCCIÓN A LA CATA DE
VINOS
Imparte: Técnico del Consejo Regulador
Lugar: Bodega La Isleta C/ José Rodríguez Amador, 21
Hora: 17:00 h
Precio: 30 
Plazas Limitadas

Miércoles 21 de Abril de 2010

Los Vinos de Tegueste se darán cita entre viñedos y serán comentados
por los alumnos de la Escuela Taller.

Lugar: Finca Bodega Marcelo (parking frente al CIATEC)
Horario: 17:00 h
Plazas Limitadas
Inscripción y Registro: en el Ayuntamiento 922 316 144/18
www.tegueste.es o en la Escuela Taller 922 544 503

Sábados 17 y 22 de Abril de 2010

Se trata de una oportunidad para disfrutar de unas cenas únicas servidas
en la propia bodega.

Lugar: Bodega Teximar, Crta. de El Socorro, 53
Reservas: 600 643 630 ó 600 205 454

Sesiones:
Día 17 de Abril
Cena con espectáculo
Hora: 20:30 h
Precio: 30 
Plazas limitadas.

Día 22 de Abril
Cocinero: D. Esteban Rodríguez Rodríguez
Hora: 20:30 h
Precio: 35 
Plazas limitadas



Sábado 24 de Abril

Esta bodega abre sus puertas al público ofreciendo una visita a sus
instalaciones y viñedos.

Dirección: Crta. de El Socorro, 53
Horario: 8:00 h a 15:00 h
Concertar visita: 600 643 630 ó 600 205 454

Viernes 23 de Abril de 2010

Festival de los Sentidos de Tacoronte-
acentejo y Siete Islas
El Consejo Regulador de la Denominación de Origen Tacoronte –
Acentejo reedita este exitoso festival eligiendo como nuevo escenario
la Zona Comercial Abierta de Tegueste, coincidiendo con el festival
folklórico “Siete Islas”. Será una oportunidad para poner a prueba
los sentidos con tapas de Tegueste y vinos de la Denominación de
Origen.

Lugar: C/ Prebendado Pacheco
Horario: de 18:00 h a 22:00 h
Precios: Bono de 5  (incluye 1 catavino + 4 degustaciones de vino)
Bono de 1 , (ticket de degustación de un vino)
Tapa: 2 
Información: en 922 560 107 y www.tacovin.com

Sábado 24, Martes 27, Miércoles 28, Jueves29 y Viernes 30 de
Abril de 2010

Se trata de una obra de títeres. Pablo, en su afán de ayudar a su abuelo
a recuperar la finca, vivirá una aventura a través del tiempo que le
llevará a conocer la historia del vino en Canarias. Música, imagen y
movimiento se funden para dar lugar a esta fantástica historia.

Programa:
Día 16 de Abril de 2010:
Colegio: Francisca Santos Melián
Día 24 de Abril de 2010:
Lugar: Mercadillo de Tegueste
Hora: 10:30 h
Entrada: libre
Día 27 de Abril de 2010:
Colegio: Teófilo Pérez
Día 29 de Abril de 2010:
Colegio: Mª del Carmen Fernández Melián
Día 30 de Abril de 2010:
Colegio: Melchior Núñez

Domingo 25 de Abril de 2010

Hora: 13:00 h



Lunes 26 de Abril de 2010

Lugar: C/ La Audiencia
Hora: 13:00 h

Miércoles 28 de Abril de 2010

Una oportunidad para que el gremio de restauradores del municipio
y de la comarca conozcan de primera mano por dónde van las últimas
tendencias de las tapas.

Imparte: D. Rogelio Quintero Montesdeoca – Director
Gastronómico de Abril, Mes del Vino
Lugar: Mercadillo del Agricultor de Tegueste
Horario: de 9:30 a12:30 h
Exclusivo para restauradores.
Inscripción y registro: en el Ayuntamiento 922 316 144/18
www.tegueste.es

Jueves 29 y Viernes 30 de Abril de 2010

La Asociación Vitivinícola de Tegueste saca este monográfico que
es una oportunidad única para iniciarse en el apasionante mundo de
la cata de vinos de la mano de un destacado profesional.

Imparte: D. Alberto Ruíz Moncayo – Profesor de la Escuela
Española de Cata
Lugar: Casa Los Zamorano
Hora: 17:30 h
Inscripción: 922 150 473 ó 660 951 957
Plazas Limitadas.

Jueves 29 de Abril de 2010

La Asociación de Pasteleros de Canarias y el Ayuntamiento de Tegueste
se unen para desarrollar una noche en torno a la mejor repostería
creativa y los vinos dulces de Tenerife. Será la oportunidad para que
el alumnado de la Escuela Taller Dinamizadora Enoturística de
Tegueste-Tenerife se exhiba junto a un elenco de profesionales
consagrados.

Profesionales:
D. Pedro Rodríguez  – Restaurante La Gañanía
D. Lucas Gamonal – Concepto Dulce
D. Antonio Díaz – Pastelería Díaz
D. David Alonso – Pastelería La Aurora
Lugar: La Pedrera (El Portezuelo)
Horario: 19:30 h
Entrada: Imprescindible invitación.



Se recomienda un consumo moderado


