JORNADAS GASTRONOMICAS DE LA MANZANA REINETA DE TENERIFE
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Restaurante Ahumadera

RESTAURANTE CASA JUAN HORARIO DE COCINA:

C/ ACENTEJO 77

38370 LA MATANZA Abrimos los Domingos al mediodia, a partir de las 12h30.

Teléfono: 922 577012 El resto de los dias, entre Martes y Sabado, abrimos los mediodias y las noches.
Cerramos Domingo noche y Lunes todo el dia.

Lunes 26 de Octubre de 2009

Estimados Clientes y Amigos: Aprovechamos para saludarles y hacerles un adelanto de nuestra carta de la Jornadas
Gastron6micas de la Manzana Reineta de Tenerife .

CARTA DE LA MANZANA REINETA € euros

Salmén marinado con ensalada de manzana “Reineta”, salsa de

) . 14.80
rabanos y arandanos
Ragout de Ciervo con col roja, manzanas “Reineta” y Tallarines 14.95
alemanes :
Solomillo de Cerdo en salsa de manzana “Reineta” 13.20
Pato “a la Naranja” relleno con manzanas “Reineta”, servido con 14.75
papas salteadas :
Sorbete de manzana “Reineta” con cava 4.00
Crepe de Manzana “Reineta” con helado de canela 4.50
Tarta de Manzana”Reineta” 3.60
Bodegas Recomendadas de la Matanza
Vifia Flores Tinto 12.00
Bodega San Diego Tinto 10.50

Disfruten de sabrosos platos en compafiia de sus familiares y amigos, en un entorno bello y agradable.

Esperando que nuestro servicio sea de su completo agrado, reciban un saludo cordial del Equipo de Casa Juan




